Lunch Menu $42

Salmone Marinato alle [ rbette con Crema Acida e Rafano

[Jerbs marinated salmon carPaccio with sour cream and horse radish

Or
|nsalata T ricolore con Pomodori Ramati, Avocado e Mozzarella di Bufala
uffalo mozzarella cheese, on vine tomato and avocado salad

r

Burratina Fuglicsc con Rucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto di Pio T osini

Purratina cheese, ripe talian tomatoes and [io T osini Parma ham

(Additional $13)

Or
lLa ZuPPa del Giorno
Freng Prepared dai]g soup
A

OTT1O
e
5Paghctti alla Pancetta CiPo“c e Pomodoro c!c”’Ostcria T okai
Spaghetti with bacon, onion, tomato and cream
r

Agnolotti al Brasato di Vitc"o con [ mulsione alla Salvia e T artufo

[Jomemade braised dutch veal agnolotti, truffle and sage emulsion
o o
(Additional $25)
r
]:iletto di Dentice Appcna Scottato, AsParagi \/crdi Saltati e Salsa allo Z afferano
eared snaPPerFi”ct with green asparagus and safriron sauce
r
Cotoletta di Follo alla Mi]ancsc con Rucola e Pomodorini
Preaded chicken Milanese style with arugula and cherry tomatoes
Y oS Y
e o

o110

A
Creme Caramci (lassico con Biscottino alla Nocciola
assic (_reme caramel with hazelnut Biscotti

Or
Gelatie Sorbetti diOQT TO

Otto’s ice cream or sorbet

r
Senvizio del Tee Caffe

offee and tea

OTT1O

(Served until 2pm )
(Gluten Free Pasta Availab}lac AddOn $10)

Frices are subjcctecl to 10% service chargc & Prevai]ing taxes



