Lunch Menu $42

|nsalatona del Contadino
Assor‘cec{ leaves salad with tomato, carrots, cooked ham, mozzarella and corn
r
Bacca]a’ Mantecato con Folcntina Soffice
(_od mousse Venetian stg]e with soft Polenta
r
Burratina Fuglicse con Kucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto di Pio T osini
urratina C}‘ICCSCJ riPe ]talian tomatoes and Fio ] osini Farma ham

(Additional $1%)

Or
|La ZuPPa del Giiorno
f:reshlg Prepared dailg soup

e
Oo11O

o
SPactzli del T rentino alla Fancctta, Funghi e Panna
] rentino style SPactzli with Pancetta, mushroom and cream sauce

r

Spaghctti ai Ricci di Mare e Bottarga di Cabras
Spaghctti with sea urchin and Sardinia grey mullet bottarga
(Additional $25)

Or
TaF’iata di Mcrluzzo in Crosta di Olivc con Spinaci e Salsa a”’Aglio Dolcc
Atlantic ( od Tagliata with black olive crust and sweet garlic sauce

-
Tagliata di Manzo con Kucola e Scaglic di Farmigiano
Beef siroin tagliata served with arugula and parmesan cheese shavings
=

o110

e
Semifreddo alla \/aniglia con f:ragolc Caramc“atc al Balsamico e Pepe Nero
\/ani”a arfait with balsamic vinegar and black pepper glazed sirawberr‘
P g O peppersg Y

Gelatie Sorbctr’;i diOTTO

Otto’s ice cream or sorbet

r
Senizio del TeeCaffe

offee and tea

OTT1O

(5crvcd until 2 m)
(Gluten Frcc Pasta Availabre Aclcl Onsi O)

F’rices are subjectcc] to 10% service c!narge & Prevailing taxes



