| unch Menu $40

Jnvoltini di Mor'tadc"a Bologncsc ¢ |nsalata Russa e Kucolctta Selvatica
Bo]ogna stglc Morta&e”a ham and v%ctablc cocktail rolls with arugula salad

r

|nsalatina Pomodori Ramati, T onno e Cipo“a di TroPca

] una, on vine tomato and TroPea red onion salad
r

Burratina Fuglicsc con Rucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto di Pio T osini
Purratina cheese, ripe [talian tomatoes and [io T osini Parma ham

(Additional $10)

Or
lLa ZuPPa del Giorno
Freng Prepared dai]g soup
A

OTT1O
A
Linguinc alle Vongolc Piccanti e Zucchine
inguine with spicy clam and green zucchini
r
SPaghctti ai Ricci di Mare e Bottarga di Cabras
SPaghetti with sea urchin and Sardinia grey mullet bo’ctarga
(Additional $20)

r
CarPaccio Ticpido di Sa]monc con |nsalata di ]:inoccl'»io e Sa]sa al Vino Bianco

arm salmon carPaccio with fennel salad and white wine sauce

.
Stupatino di Agnc”o al Timo e Vino Rosso con Porri e Patate
Thyme and red wine slow braised lamb stew with leeks and Potato
o

o110

o
Bunet a“’Astigiana con Salsa alla Pera
Amaretti cookies and chocolate flan Asti stg!e served with pear sauce

Gelatie Sorbct’;i dOTTO

Otto’s ice cream or sorbet

r
Senvizio del Tee Caffe

offee and tea

OTT1O

(Served until 2pm )
(Gluten Free Pasta Available Add On $10)

Frices are subjcctecl to 10% service chargc & Prevai]ing taxes



