Lunch Menu $42

Vitello T onnato alla Piemontese
Ficdmont stgle sliced roasted veal with tuna sauce and capers
Or
|nsalatina di Misticane con Melanzane Marinate e Scaglic di Farmigiano
Assorted leaves salad, marinated egplant and parmesan cheese shavings
r

Burratina Fuglicsc con Rucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto di Pio T osini
Purratina cheese, ripe talian tomatoes and [io T osini Parma ham

(Additional $13)

Or
lLa ZuPPa del Giorno
FresHﬂ Preparecl dai]g soup
A

OT1O
= o
Linguinc al T onno Ficcante ¢ Pomodorini

Linguine with spicg tuna and cherrg tomato
r
SPaghctti ai Ricci di Mare e Bottarga di Cabras
Spaghetti with sea urchin and Sardinia grey mullet bottarea
pag arey 2
(Additional $25)

-
Caciucco alla | ivornese con Pesce e ]:rutti di Mare Assortiti
| ivorno stgle assorted seafood and fish stew and gri”ed bread crouton

r
Petto di Fo"o Ripieno alla Ricotta e 5Pinaci con Salsa all’Aglio Dolce

Ricotta cheese and spinach stuffed chicken breast with sweet garlic sauce
w4

o110

= o
Crostata alle Mclc \/crdi con Salsa alla Cannc”a

reen apple crumble served with cinnamon sauce

Gelatie Sorbct::i dOTTO

Otto’s ice cream or sorbet

r
Senvizio del Tee Caffe

omcxtee and tea

OTTO

(Served until 2pm )
(Gluten Free Pasta Available Add On $10)

Friccs are subjcctecl to 10% service chargc & Prevai]ing taxes



