| unch Menu $40

Ficcola Catalana di Gamberi al VaPore e \/cgetali

arm Prawn anc{ vegetab € sa ad
r

T artare di RaPa Rossa con Crema di Burrata Affumicata e Crostini Croccanti

eetroot tartare with smoked burrata cream and crispfj crostini

-
Burratina Fuglicsc con Kucola, FPomodorini Pachino e Prosciutto di Pio T osini
urratina C}‘ICCSCJ riPe talian tomatoes and Fio osini Farma ham

(Additional $10)

Or
| a ZUPPa del Giorno
Fres}‘:ly Preparec{ dailﬂ soup
s o

OTT1O
<A
Pennette alla Salsiccia e Salsa Rosa Ficcante
FPenne with sPicy sausage tomato and cream sauce
r
Spaghctti ai Ricci di Mare e Bottarga di Cabras
Spaghetti with sea urchin and Sardinia grey mullet bottarga
(Additional $20)

-
Anelli di Calamari Croccanti con Purea di Zucchine
Crispg squic] rings with green zucchini puree

-
Battuta di Manzo al Rosmarino con Patate Arroste
Grass fed beef Battuta with roasted Potatoes and rosemary
O
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<
Semifreddo agli Amaretti con Salsa al Cioccolato Amaro

Amaretti cookies ParFait with bitter chocolate sauce

Or
Gelatie Sorbetti di QT TO

tto’s ice cream or sorbet

Or
Senizio del Tee Camcpc

offee and tea

OO
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(5crvcd until 2 m)
(Glutcn ]:rcc Pasta Available Add On $10)

F’rices are subjectcc] to 10% service charge & Prevailing taxes



