Lunch Menu $42

Piccola Catalana di Gamberi al \/aPorc e \/cgctali

arm Prawn and vegetable Sa a&
r

Tartare di Kapa Rossa con Crema di Burrata Affumicata e Crostini Croccanti

Peetroot tartare with smoked burrata cream an crispy crostini

.
Burratina Fuglicsc con Rucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto di Pio T osini
Purratina cheese, ripe [talian tomatoes and [io T osini Parma ham

(Additional $13)

Or
lLa ZuPPa del Giorno
FresHﬂ Preparecl dai]g soup
A

OT1TO
o
Pennette alla Salsiccia e Salsa Rosa Ficcante
FPenne with spicy sausage tomato and cream sauce
r
SPaghctti ai Ricci di Mare e Bottarga di Cabras
Spaghetﬁ with sea urchin and Sardinia grey mullet bottarga
(Additional $25)

r

Anc"i di Calamari Croccanti con Purea di Zucchine

Crispg squicj rings with green zucchini purce

r
Battuta di Manzo al Rosmarino con Patate Arroste
Grass fed beef Battuta with roasted Potatoes and rosemary
= o
o110
= o
Scmhcrcddo agli Amaretti con Salsa al Cioccolato Amaro

Amaretti cookies ParFait with bitter chocolate sauce

Or
Gelatie Sorbetti diOQT TO

tto’s ice cream or sorbet

r
Seniziodel Tee Ca)cmcc

omcxtee and tea

OTT1O

(Served until 2 m)
(Gluten Free Pasta Available Add On $10)

Friccs are subjcctecl to 10% service chargc & Prevai]ing taxes



