Lunch Menu $42

Gamberi [ritti con ZuPPctta Fredda di Pomodoro e Tagliatc"c di Cctrioli
DCCP—-{:r’iCd prawn with tomato %%zpacho and JaPanese cucumber
r
Asparagi Verdi Gratinati con ( Jovo all’Occhio di Bue e Salsa al Farmigiano
ratin green asparagus with sunny side egg and parmesan cheese sauce
r
Burratina Fuglicsc con Rucola, FPomodorini Pachino e Prosciutto di Pio T osini
urratina C}‘ICCSCJ riPe talian tomatoes and Fio ] osini Farma ham

(Additional $1%)

Or
La Zuppa del Giorno
Fres}‘:ly Preparec{ dailﬂ soup
- o

o110
A
(lassiche Pennette a“’Arrabbiata
Fennet‘ce with spicg tomzzt)o sauce “arrabbiata” stgle
r
Spaghctti ai Ricci di Mare e Bottarga di Cabras
Spaghetti with sea urchin and Sardinia grey mullet bottarga
(Additional $25)

Or
Tagliata di Mcrluzzo in Crosta di Olivc con Spinaci e Salsa a”’Aglio Dolcc

Atlantic C od Tagliata with black olive crust and sweet garlic sauce
r
Saltimbocca di Maia]c alla Romana con Patate Schiacciate al Rosmarimo
Koman stgle Pork saltimbocca with rosemary crushed potatoes
o

o110

A
Frago]c Macerate al | imone con Panna Montata e Biscotti alla Mandorla
emon marinated strawberry with whipped cream and almond cookies

-
Gelati e Sorbetti di OTTO

tto’s ice cream or sorbet

Or
Senizio del Tee Camcpc

ogee and tea

OT1O

(5crvcd until 2Pm )
(Gluten Frcc Pasta Avai]ablc Add On $1 O)

F’rices are subjectcc] to 10% service charge & Prevailing taxes



