Lunch Menu $40

(Gamberi [ritti con Zuppctta Fredda di Pomodoro e Tagliatcllc di Cctrioli

Dcep-mcric& prawn with tomato gazpacho an JaPancsc cucumber

-
Asparagi Verdi Giratinati con (Jovo allQcchio di Bue e Salsa al Fannigiano
ratin green asparagus with sunny side egg and parmesan cheese sauce
r
Burratina Fuglicsc con Rucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto di Pio T osini
Purratina cheese, ripe talian tomatoes and [io T osini Parma ham

(Additional $ 10)

Or
lLa ZUPPa del Giorno
Freng Prepared dai]g soup
e o

o110
s o
Classichc Pennette a"’Arrabbiata
FPennette with 5Pic3 tomato sauce “arrabbiata” stglc
r
SPaghctti ai Ricci di Mare e Bottarga di Cabras
SPaghetti with sea urchin and Sardinia grey mullet bo’ctarga
(Additional $20)

r
]:ilctto di Dentice di Malabar SPcziato con FPurea di Cavolmciorc
Spiced Malabar snaPPengi”et with cauliflower veloute

r

Saltimbocca di Maialc alla Romana con Patate Schiacciate al R osmarimo
Koman style Pork saltimbocca with rosemary crushed potatoes
'+ o

OTT1O
= o
]:ragoic Maccratc al | imone con FPanna Montata e Piscotti alla Mandor‘a
emon marinated strawberrg with whiPPcd cream and almond cookies

Gelatie Sorbct’;i dOTTO

Otto’s ice cream or sorbet

r
Senvizio del Tee Caffe

offee and tea

ONO
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(Served until 2pm )
(Gluten Free FPasta Availabﬁ)c AddOn $10)

Frices are subjcctecl to 10% service chargc & Prevai]ing taxes



