Lunch Menu $42

Contro{:iletto di Manzo Arrosto con Olio al imone e Scaglic di FarmiEiano

Slow roasted beef with lemon dressing and shaved parmesan cheese

_
Grigliata di \/egcta]i con Scamorza A#umicata
Assorted gri”ec{ vegetab]es with smoked scamorza cheese
r
Burratina Fuglicse con Kucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto di Fio T osini
urratina C}‘ICCSCJ riPe ]talian tomatoes and Fio ] osini Farma ham

(Additional $1%)

Or
|La ZuPPa del Giiorno
f:reshlg Prepared dailg soup
o

OTT1O
A
Linguinc alla (Genovese con ]:agiolini e Patate
Linguine (Genovese stg!e, Kenga beans, potato and sweet basil pesto sauce
r
5Paghctti ai Ricci di Mare e Pottarga di Cabras
Spaghetti with sea urchin and Sardinia grey mullet bottarga
(Additional $25)
Or
Taﬁ’iata di Mcrluzzo in Crosta di Olivc con Spinaci e Salsa a”’Aglio Dolcc
Atlantic Cod Tagliata with black olive crust and sweet garlic sauce

r
(Guancetta di Vitc"o Brasata con Timbaﬂino di Riso in Cagnonc

raise& vea] chcck with buttcr and sage carnaroli rice
AT

o110

=

Semifreddo a”a}aniglia con ?isco’cto all Earl Giray e | avanda
\/ani”a pa ait with earérey and lavender biscuit

r

Gelati e Sorbetti di OTTO

tto’s ice cream or sorbet
Or
Senvizio del Tee Camq:c

offee and tea

OT1O

(5crvcd until 2Pm )
(Gluten Frcc Pasta Availablc Add On $1 O)

F’rices are subjectcc] to 10% service charge & Prevailing taxes



