Lunch Menu $42

Controﬁlctto di Manzo Arrosto con Olio al Limone e Scaglic di Farmiﬁiano
low roasted beef with lemon c{rcssing and shaved parmesan cheese
Or
Grigliata di chctali con Scamorza Affumicata
Assorted gri”ed vcgetab]es with smoked scamorza cheese
r
Burratina Fuglicsc con Rucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto di Pio T osini
Purratina cheese, ripe talian tomatoes and [io T osini Parma ham

(Additional $13)

Or
lLa ZuPPa del Giorno
Freng Prepared dai]g soup
A

OTT1O
A
Linguinc alla (Genovese con }:agiolini e Patate
Limguine (Genovese stg]c, Kenga beans, potato and sweet basil pesto sauce
r
SPaghctti ai Ricci di Mare e Bottarga di Cabras
SPaghetti with sea urchin and Sardinia grey mullet bo’ctarga
(Additional $25)

r
Bocconcini Piovra Fn’tta con Polentina Girigliata e Salsa Marinata di Avocac!o
eepqcried octopus morsels witéjgril ed Polcnta and avocado salsa
r
Guancetta di Vitc”o Brasata con | imballino di Riso in Cagnonc
Braised veal cheek with butter and sage carnaroli rice
R

o110

T

5cmhcrcddo a”ar}/aniglia con Piscotto alb E_ar| (Graye ] avanda
Vanilla pa ait with carlc%reg and lavenc}er%iscuit

r

Gelatie Sorbetti diOQT TO

tto’s ice cream or sorbet
Or
Senvizio del Tee Caffe

offee and tea

OT1O

(Served until 2pm )
(Gluten Free Pasta Availab}lac AddOn $10)

Frices are subjcctecl to 10% service chargc & Prevai]ing taxes



