Lunch Menu $40

FPorchetta alla Trcvigiana con Mozzarcﬂa Affumicata e Chiodini Sott’ Aceto
fﬂomemade Porc}ﬁetta with smoked mozzarella and Picuec{ honeg mushrooms
r
Fanzcrotto Soic{:icc al Frovo]onc e Fomoc!ori Sccchi con Salsa al Fomocloro Ficcantc
DceP~1Cried F’rovolone cheese sundried tomato “Fanzerotto”
With sPic9 tomato sauce
r
Burratina Fuglicsc con Rucola, FPomodorini Pachino e Prosciutto di Pio T osini
urratina C}‘ICCSCJ riPe talian tomatoes and Fio osini Farma ham

(Additional $10)

Or
| a ZUPPa del Giorno
FI’CSl’llﬂ Prepared dailﬂ soup
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Fusilli di Gragnano con Pesto al Pistacchio e Stracciatcﬂa di Andria
Fusi”i with Pistachi pesto and Stracciate”a cheese from APu!ia
r

Spaghctti ai Ricci di Mare e Bottarga di Cabras
Spaghetti with sea urchin and Sardinia grey mullet bottarga
(Additional $20)
r
Filctto di Dentice alla | ivornese con Polenta Somcf:icc
Scared snaPPerﬁ”et with tomato onion anchovies and olive stew
r
Cos’colcttc di Maialc al Miclc e Noci con Ficcola Misticanza d’]nsalatina
low cooked Pork ribs with honey, walnut and assorted leaves salad
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Pannacotta alla Vaniglia con Salsa al Caramc”o 5alat0 e f:ragolc Fresche

Vanilla pannacotta with salted caramel sauce and fresh strawberrg

Gelati e Sorbct::i dQOTTO

tto’s ice cream or sorbet

Or
Senvizio del Tee CamCFC
Coﬁcec and tea
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(5crvcd until 2 m)
(Glutcn ]:rcc Pasta Avai]abi: Aclcl Onsi O)

Frices are su Jected to 10% service charge & Prevai ing taxes.



