Lunch Menu $42

Porchetta alla Trcvigiana con Mozzarella Affumicata e Chiodini Sott’ Aceto
omemade Porchetta with smoked mozzarella and Picklecl honeg mushrooms
Or
Panzerotto Soffice al Provolone e Pomodor Secchi con Salsa al Pomodoro Piccante
DeeP~1criecl Frovo]one cheese sundried tomato “Fanzerotto”
With sPic3 tomato sauce
r
Burratina Fuglicsc con Rucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto di Pio T osini
Purratina cheese, ripe [talian tomatoes and [io T osini Parma ham

(Additional $13)

Or
lLa ZuPPa del Giorno
Freng Prepared dai]g soup
A

OTT1O
o
wFusi"i di Gragnano con Pesto al Pistacchio e Stracciatc”a di Andria
Fusilli with Pistachi pesto and Stracciatella cheese from Apulia
r
S aghctti ai Ricci di Mare e Bottarga di Cabras
Spaghettiivith sea urchin and Sardinia grey mullet bottarga
(Additional $25)
Or
]:i[ctto di Dentice alla | ivornese con Folenta Sogicc
Seared snaPPerFi”ct with tomato onion anchovies and olive stew
r
Costolcttc di Maialc al Miele e Noci con Ficcola Misticanza d’]nsalatina
low cooked Pork ribs with honcy, walnut and assorted leaves salad
e

o110

= o
Fannacotta alla \/anig]ia con Salsa al Caramcllo Saiato e ]:ragolc FI"CSCI’]C

ani”a Pannacotta with saltec] caramcl sauce and fresh strawberrg

Gelatie Sorbct’;i dOTTO

tto’s ice cream or sorbet

r
Senvizio del Tee Caffe

offee and tea

OT1O

(Served until 2pm )
(Gluten Free FPasta Availabﬁac AddOn $10)

Frices are subjcctecl to 10% service chargc & Prevai]ing taxes.



