
Lunch Menu $42 
 

Porchetta alla Trevigiana con Mozzarella Affumicata e Chiodini Sott’Aceto 
Homemade porchetta with smoked mozzarella and pickled honey mushrooms 

Or 
Panzerotto Soffice al Provolone e Pomodori Secchi con Salsa al Pomodoro Piccante  

Deep-fried Provolone cheese sundried tomato “Panzerotto”  
With spicy tomato sauce  

Or 
Burratina Pugliese con Rucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto di Pio Tosini 
Burratina cheese, ripe Italian tomatoes and Pio Tosini Parma ham 

 (Additional $13) 

Or 
La Zuppa del Giorno 

Freshly prepared daily soup 
 

OTTO 
  

Fusilli di Gragnano con Pesto al Pistacchio e Stracciatella di Andria 
Fusilli with pistachi pesto and Stracciatella cheese from Apulia  

Or 
Spaghetti ai Ricci di Mare e Bottarga di Cabras 

Spaghetti with sea urchin and Sardinia grey mullet bottarga 
 (Additional $25)  

Or 
Filetto di Dentice alla Livornese con Polenta Soffice 

Seared snapper fillet with tomato onion anchovies and olive stew 
Or 

Costolette di Maiale al Miele e Noci con Piccola Misticanza d’Insalatina 
Slow cooked pork ribs with honey, walnut and assorted leaves salad 

 
OTTO 

  
Pannacotta alla Vaniglia con Salsa al Caramello Salato e Fragole Fresche 

Vanilla pannacotta with salted caramel sauce and fresh strawberry  
Or 

Gelati e Sorbetti di OTTO 
Otto’s ice cream or sorbet 

Or 
Servizio del Te e Caffe 

Coffee and tea 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

(Served until 2pm ) 
(Gluten Free Pasta Available Add On $10) 

Prices are subjected to 10% service charge & prevailing taxes. 
 


