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T artare di Ventresca con Gel alla CiPo”a di TroPca e Maionese al Rafano
] una Be”g tartare with TroPea onion ge] and [Jorseradish clressing

T
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e o
]:cgato Grasso &' Anatra con Crema di Carote Fondo d’ Anatra e Aceto Balsamico

Seared foie gras with carrot cream, duckjus and aged balsamic vinegar
=
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T

5Paghcttini al Granchio con \/c"utata di Fave ed [ mulsione allo Z afferano

SPaghet’cini with crabmeat broad beans veloute and saffron emulsion
w4

OTT1O
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}:ilcttini di Orata con | _mulsione alla Livomcsc e Dastoncini di Folcnta alla Piastra

Roya! sea bream fillet with | ivornese sauce emulsion and Po]cmta sticks
w4
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T

Tagliata di Manzo GiaPPoncsc con Patate ]:onc!cnti e Salc al Rosmarino

Waggu beef tag]iata with fondant potatoes and rosemary salt

T

o110

T

5cmi{:reddo al Mango e FePe Rosa con Coulis di ]:ragola e Croccante alla Menta
Mango and Pink peppercorn ParFait with strawberrg coulis and mint soil

Senvizio del Tee Caffe
Cogee and tea

OT1O

F rices are 5u/7/‘cctca/ to 10% service c/mrge & Preva///ng taxes.




