
Gourmet Menu 
$178 

 

 

Carpaccio di Polipo con Melanzane alla Griglia e Cipolla di Tropea in Agrodolce 
Octopus carpaccio with grilled eggplant and pickled red Tropea onion 

 
OTTO 

  
Fegato Grasso d’Anatra con Purea di Zucca Riduzione al Porto e Crumble alla Salvia 

Seared foie gras with pumpkin puree port reduction and sage crumble 
 

OTTO 
  

Cavatelli Verdi alle Sugo di Maiale alla Cacciatora 
Spinach Cavatelli with “Hunter’s style” pork meat sauce 

 
OTTO 

 
Saltimbocca di Ippoglosso con Purea di Topinanbur e Insalatina Tiepida di Fave 

Halibut saltimbocca with Jerusalem artichoke puree and broad bean 
 

OTTO 
  

Tagliata di Manzo Giapponese con Patate Fondenti e Sale al Rosmarino 

Wagyu beef tagliata with fondant potatoes and rosemary salt 
 

OTTO 
  

Tortino Tiepido al Cioccolato con Gelato alla Vaniglia 
Warm chocolate cake with Haitian vanilla ice cream 

 

 

Servizio del Te e Caffe 

Coffee and tea 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prices are subjected to 10% service charge & prevailing taxes. 


