Gourmct Mcnu

$188

T artare di Ventresca con Gel alla Cipo"a di TroPca e Maionese al Rafano
T una Be”g tartare with Tropea onion gel and [Jorseradish dressing

e o

OTT1O

= o
}:cgato Grasso & Anatra con Purea di Mcla e Riduzione al Balsamico e Miele &’Acacia

Seared foie gras with aPP]e puree, acacia honey and balsamic vinegar

o110

A
Agnolotti al Brasato di \/itc“o con E_mulsionc alla Salvia e Marsala

[Jomemade braised Dutch veal agnolot’ciJ Marsala and sage emulsion
e

o110

A
]:ilctto di Mcrluzzo Scottato con Timba“o di SPinaci e Salsa alla Pancetta Affumicata

(od fillet with sPinach timbale and smoked pancetta and tomato sauce
w4

o110

=

Tagliata di Manzo GiaPPoncsc con [Patate Fondenti e Sale al Rosmarino

\/\/aggu beef tagliata with fondant potatoes and rosemary salt

e o

o110

A
T errina di Cioccolato Amaro e Nocciola con Salsa alla Vaniglia

Dark chocolate and hazelnut terrine with vanilla sauce

Senizio del Tee CamCFc
Cogee and tea

OT1O

Frices are sué/'cctec/ to 10% service cﬁa/ge & Preva///hg taxes.




