
Menu Degustazione 
Degustation Menu 

$158 
 

 

Carpaccio di Polipo con Melanzane alla Griglia e Cipolla di Tropea in Agrodolce 
Octopus carpaccio with grilled eggplant and pickled red Tropea onion 

 
OTTO 

  
Piccolo Caciucco alla Livornese 

Livorno style “Seafood soup” in light tomato broth 
 

OTTO 
  

Tagliatelle al Rosmarino con Ragu di Agnello Tartufato 
Rosemary Tagliatelle with black truffle scented organic lamb ragout 

 
OTTO 

  
Filetto di Merluzzo Scottato con Timballo di Spinaci e Salsa alla Pancetta Affumicata 

Cod fillet with spinach timbale and smoked pancetta and tomato sauce 

Or 
Pancetta di Maiale Croccante con Ripieno al Forno, Zucca Arrosto e Salsa al Marsala 

Crispy pork belly, roasted stuffing with baked pumpkin, Marsala wine jus 
 

OTTO 
  

Torta alle Mele Fuji e Mandorle con Gelato al Cioccolato Amaro 

Fuji apple and almond cake with dark chocolate ice cream 
 

Servizio del Te e Caffe 

Coffee and tea 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prices are subjected to 10% service charge & prevailing taxes. 
 


