Menu chustazionc
Degustation Menu
$158

Carpaccio di Folipo con Melanzane alla Griglia e Cipolla diTroPca in Agrodolcc
Octopus carpaccio with gri”e& eggplant and Pick]cd red Tropea onion
e

o110

AT

Piccolo Caciucco alla | ivornese

| ivorno style “«Seafood soup” in light tomato broth
e

o110

R
Tagliatc“c al Rosmarino con Kagu di Agnc”o Tar[:u{:ato

Rosemarg Tag]iatc“c with black truffle scented organic lamb ragout
w4

o110

AT

}:ilct’co di Mcr]uzzo Scottato con Timba"o di 5Pinaci e Salsa alla Pancetta Affumicata
(_od fillet with sPinach timbale and smoked pancetta and tomato sauce

Or

Pancetta di Maia]c Croccante con RiPicno al ]:orno, Zucca Arrosto e Salsa al Marsala

Crispy Pork be”g, roasted stuging with baked Pumpkin, Marsala winejus
w4

o110

T

Torta alle Mclc ]:uji e Manclorle con Gelato al Cioccolato Amaro
f:uji aPPle and almond cake with dark chocolate ice cream

Senvizio del Tee Caffe
Cogee and tea

OT1O

F rices are 5u/7/‘cctca/ to 10% service c/mrge & Preva///ng taxes.




