Antipasti e ZuPPe

]:cgato Grasso & Anatra con Vellutata di Scalogni e Crostini di Brioche

Seared foie gras with shallot veloute and brioche crostini

Carpaccio di Folipo con Melanzane alla Griglia e Cipo”a di TroPca in Agrodolcc
Octopus carpaccio with gri”ed eggplant and Pickle& red TroPea onion

T ortino all’ Astice con Porri Stufati, Pancetta Croccante e Salsa agli Scampi

Poston lobster tart with lecks, crispg bacon and langoustine sauce

Burrata Fuglicsc con Rucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto 24 Mesi

Purrata chccsc, riPc ]ta]ian tomato, and 24 months agecl FParma ham

Cannc“onc di CrcsPc"a Giratinato ai Funghi Meisti e Ricotta

(Gratinated crepe and assorted mushroom cannellone with Porcimjus

CarPaccio di Manzo GiaPPoncsc Rucoletta ¢ Condimento alla bagna Cauda

Waggu beef carpaccio, arugu]a) parmesan cheese bagna cauda dressing

]nsalatina di Kucola FPomodori Datterini e Scaglie di Farmigiano chgiano

Arugula leaves salad with date tomatoes and parmesan cheese shavings

Ficcolo Caciucco alla | ivornese

| ivorno style “«Seafood soup” in light tomato broth

Passato di Vcrdure alla (Genovese con Crostini di Pane Croccante

Genovcse style assorted vegctablcs Passata with crispy bread crouton

ZuPPa del Giiorno
SOUP of the da9

OO
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F rices are 5u5/‘cctcc/ to 10% service C/'lar‘gc & Prcvalfing taxes.
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Pasta e Risotto

T roccoli alla Kapa Rossa con Astice, Salsa al Vino Bianco e Pomodorini al Forno
Peetroot | roccoli Poston lobster white wine sauce baked date tomato 52

Fusillo Calabrese al Nero con Crema di Zucchine, Robiola di CaPra e Mazzancolle
Squid ink Calabrian fusilli with zucchini puree, robiola cheese, tiger prawn 42

5Paghcttini Freddi con (Gamberi Rossi alla Cipouina e Caviale Osietra
(old spaghettini with Sicilian red prawn, chive and Oscietra caviar 68

SPaghctti ai Ricci di Mare e Pottarga di Cabras
Spaghetti with sea urchin and Sardinia grey mullet bottarga 40

Tagliate“c al Kagout di Manzo GiaPPoncsc e chato Grasso
[Homemade tag]iatc“c with wagyu beef and foie gras ragout 68

Agnolotti al Brasato di Vitc”o con Emulsionc alla Salvia e T artufo
[Homemade braised Dutch veal agno]ot’ci with truffle & sage emulsion 40

Risotto ai Fisc"i con Calamari al Cavolo Viola Cottiin PBassa TcmPcratura
(_arnaroli risotto green pea and Purple cabbage slow cooked squic] 38

Torl:c"i di Magro con [_mulsione al Far’migiano e Aceto Palsamico

T ortelli with spinach and ricotta, parmesan emulsion, balsamic vinegar 36

(Gluten Free Pasta Availablc Additional $ IO)
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F rices are 5u5/‘cctcc/ to 10% service C/'lar‘gc & Prcvalfing taxes.



SecondidiFPesce e di Carne

Tagliata di Meruzzo in Crosta di Olive con SPinaci e Salsa a"’Aglio Dolce
At]antic (Cod Tag]iata with black olive crust and sweet gar]ic sauce 50

Branzino al Sale con \/cgctali di 5tagionc
Sa]t baked European seabass with assorted vegctab]cs (serves 2 Pax) 98

T rancio di Ombrina alla Piastra con Salsa alla KaPa Rossa Arancio e Colatura di Alici
Seared European meagre fillet with sPinach and beetroot, ora nge sauce 52

Capcsantc Scottate con (onsistenza di Capponata ed E mulsione a”’Acciuga
Seared [Jokkaido sca”ops with Capponata texture, anchovg emulsion 52

Ossobuco di Vitc"o con Kisotto allo Zaﬁ:crano
Dutch milk fed veal ossobuco served with Milanese stgle saffron risotto 58

Maialino da Lattc Croccante con Cavol}ciori al Burroe Kiduzionc al Porto
Crispy “sucuing Pig” with butter cauliflower, Pork and port wine reduction

(Please allow 50 minutes Preparation time) 48

Coscietta c!’Anatra Cottain PBassa TcmPcratura con ]nsalata di Patate e ]:ondo di
Cottura

Duck leg comfit with Potato salad and c]uckjus 52

]:iictto di Manzo con Salsa al Midollo e ]:unghi Porcini

(Grain fed beef tenderloin, bone marrow sauce and Porcini mushroom 58
Side Dishes

Purea di patate - Mashed Potatoes P4

Patate Arrosto - Roastec] Fotatocs 14

Spinaci Saltati - Sautéed Spinach 4

Broccoli al \/aPorc - Steamed Broccoli 14
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F rices are 5u5/‘cctcc/ to 10% service C/'lar‘gc & Prcvalfing taxes.



Dolci

Tiramisu’ alla Manierad OT TO
[talian coffee Tiramisw OT T O

T ortino Ticpido al Cioccolato con (Gelato alla Vaniglia

Warm chocolate cake with Haitian vanilla ice cream

Mi“c{:oglic al Mango e Mousse di Ricotta con Coulis di Mango e Anice Stc"ato

Ricotta cheese mousse and mango mi”mcog]ieJ star anise and mango coulis

Crostatina al Cioccolato Amaro con Pralina di Noci Pecan e Salsa alla Vaniglia

Choco]ate tart with pecan nut Praline and vanilla sauce

Scmi{:rcc*clo allo Yoghurt e ]=rutta di Bosco Salsa allo / enzero Caramc“ato

Yogurt and mixed berries semifreddo with caramelized ginger sauce

Mcringata alla Veneziana con Cuore al Pistacchio e Salsa al Cioccolato Amaro

Venetian merengue with Pistachio heart and chocolate sauce

Sclczionc di ]:ormaggi Affinati con Condimenti

Selection of artisanal cheeses from the board with condiments

Sciczionc di Gclati e Sorbetti della Casa

[omemade selection of ice cream and sorbet
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Menu Degustazionc
Degustation Menu
$148

T artare di Manzo Classica con Crema di Burrata Affumicata e Crostini

Classic beef tartare with smoked burrata cheese cream and crostini
s o

o110

A<

Piccolo Caciucco alla | ivornese

| ivorno sty]e “«Seafood soup” in light tomato broth
e o

o110

= od
}:usi"o Calabrcsc al Nero con Crema di Zucchine, Kobiola di CaPra e Mazzancolle

Squicl ink (Calabrian fusilli with zucchini puree, robiola cheese, tiger prawn

U

o110

A<

Tagliata di Mcrluzzo in Crosta di Olive con 5Pinaci e 5alsa a”’Aino Dolcc
Atlantic (od Tag]iata with black olive crust and sweet gar]ic sauce

Or
Maialino da |_atte Croccante con Cavohciori al Burro e Riduzione al Porto

Crisp9 “sucuing Pig” with butter cauliflower, Pork and port wine reduction
= od

o110

e o
Semifreddo allo Yogl'lurt e [Frutta di Bosco Salsa allo Zenzero Carame"ato

Yogurt and mixed berries semifreddo with caramelized ginger sauce

Senvizio del Tee Caffe
Cogee and tea

(Served until 2pm forlunch and 9:50pm for dinner)
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F rices are 5u5]cctcc/ to 10% service C/'lar‘gc & Prcvalfing taxes.



Gourmet Mcnu
$178

Carpaccio di Folipo con Melanzane alla Griglia e Cipo"a diTroPca in Agrodolcc
Octopus carpaccio with gri”cd eggplant and Pickled red Tropca onion
e o

o110

s o
]:cgato Grasso & Anatra con Vellutata di 5calogni e Crostini di Drioche

Seared foie gras with shallot veloute and brioche crostini
s o

o110

A<

Agnolotti al Brasato di Vitc"o con Emulsionc alla Salvia e T artufo

[lomemade braised dutch veal agnolotti with truffle and sage emulsion
s o

o110

s o
CaPcsantc Scottate con Consistenza di CaPPonata ed Emulsionc a”’Acciuga

Seared [Hokkaido sca”ops with Capponata texture, anchovg emulsion
s o

o110

e o
Tagliata di Manzo GiaPPoncsc con [atate Fondcnti e Salc al Rosmarino

Waggu beef tagliata with fondant potatoes and rosemary salt

U

o110

e o
T ortino Ticpido al Cioccolato con Gelato alla Vaniglia

\Warm chocolate cake with [Haitian vanilla ice cream

Senvizio del Tee Caffe
Cogee and tea

(Served until 2pm forlunch and 9:50pm for dinner)
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F rices are 5u5]cctcc/ to 10% service C/'lar‘gc & Prcvalfing taxes.



Menu Vegetariano
\/egetarian Menu
$128

PBurrata Fuglicsc con Pomodorini Marinati al Basilico e Rucola

APulia burrata cheese with basil marinated Jtalian tomato and arugula
e o

o110
s o
Passato di Verdure alla (Genovese con Crostini di Pane Croccante

(Genovese sty]e assorted vegctablcs passata with crispg bread crouton
s o

o110
s o
Tortc"i di Magro con Emulsionc al Farmigiano e Aceto Balsamico

T ortelli with spinach and ricotta, parmesan emulsion, balsamic vinegar
s o

o110

s o
Cannellone di Crcspc“a Gratinato ai Funghi Misti e Kicotta

(Gratinated crepe and assorted mushroom cannellone with Porcinijus
s o

o110

s o
Mcringata alla Veneziana con Cuore al Pistacchio e Salsa al Cioccolato Amaro

Venetian merengue with Pistachio heart and chocolate sauce

Senviziodel Te e Caffe
Cogee and tea

(Scrvcd until 2pm forlunch and 9:30pm for dinner)
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F rices are 5u5]cctcc/ to 10% service C/'lar‘gc & Prcvalfing taxes.



