Antipasti e ZuPPc

chato Grasso &' Anatra con Crema di Carote [Fondo d’/Anatra e Aceto Balsamico

Seared foie gras with carrot cream, cluckjus and agecl balsamic vinegar 42

Carpaccio di Folipo con Melanzane alla Griglia e CiPo”a di TroPca in Agrodolcc
Octopus carpaccio with gri”e& cggplant and Pickled red Tropea onion 48

T artare di Ventresca con (Gel alla CiPo”a di Tropca e Maionese al Rafano
] una Be”g tartare with Tropea onion gel and [Jorseradish dressing 52

Burrata Fuglicsc con Rucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto 24 Mesi

Burrata chccsc, heiroom tomato, and 24 months aged Farma ham 38

S{:ogliatina Croccante alle Mclanzanc e Scamorza Aﬁumicata, Crema a"’Aglio Dolce

Crispy Parcel eggp!ant and smoked scamorza with sweet gar!ic sauce 34

Carpaccio di Manzo GiaPPoncsc insalata di }:unghi, Kucola e Farmigiano

Waggu }DCC]C carPaccio, arugula, Parmesan CECCSC ancJ }DFOWI'} mushrooms 40

]nsalata di Spinacini Novelli e Noci con Condimento al Gorgonzola
Baby spinach and walnut salad with gorgonzola cheese dressing 24

Ficcolo Caciucco alla | ivornese

| ivorno style “«Seafood soup” in light tomato broth 28

Crema A{:{:umicata di Patate e Rosmarino, (Gratinata con Frovo]one Dolcc

Smokcd Potato and rosemary soup, broiled Provolone cheese 22

ZuPPa del Giorno
SOUP of the da9 16

OTT1O

F rices are 5u5/‘cctcc/ to 10% service C/'lar‘gc & Prcvalfing taxes.



Pasta e Risotto

T roccoli alla Kapa Rossa con Astice, Salsa al \ino Bianco e Pomodorini al Forno
Peetroot | roccoli Poston lobster white wine sauce baked date tomato 52

5Paghcttini al Granchio con Vellutata di Fave ed F mulsione allo Zafferano

Spaghettini with crabmeat broad beans veloute and saffron emulsion 42

Tagliatcllc al Rosmarino con Ragu di Agnc“o T artufato
Rosemarg Tagliate”e with black truffle scented organic lamb ragout 48

SPaghctti ai Ricci di Mare e Bottarga di Cabras
Spaghetti with sea urchin and Sardinia grey mullet bottarga 42

Orecchiette Fattc in Casa con Broccoli e Salsiccia Piccante

[1andmade orecchiette with broccoli and spicg Jtalian stgle sausage 46

Agnolotti al Brasato di Vitc”o con Emulsionc alla Salvia e Marsa]a

[Homemade braised Dutch veal agno]ot’ci, Marsala and sage emulsion 42

Risotto alla CiPo"a Caramc”ata con ]:onduta di Pecorino e FCPC Nero

Risotto with caramelized onion compote, Pecorino and Pepperfonduc 38

Cavate“i al FPomodoro con Kagu di chctaii e Panna al Limone

T omato cavatelli with assorted vegetab!e ragout, lemon scented cream 56

(Gluten f:rcc Fasta Avaiiablc Adclitiona] $1 O)

OTT1O

F rices are 5u5/‘cctcc/ to 10% service C/'lar‘gc & Prcvalfing taxes.



SecondidiPesce e di Carne

Filetto di Mcrluzzo Scottato con Timbaﬂo di SPinaci e Salsa alla Pancetta Affumicata
Cod fillet with sPinach timbale and smoked Pancetta and tomato sauce 50

Astice al Burro Nocciola con Purea di ToPinambur ele sue Chips
Brown butter Poachecl boston lobster with Jerusa]em artichokes puree 68

Filettini di Orata con [ mulsione alla |ivornese e Bastoncini di Polenta alla Piastra

Roya] sea bream fillet with | ivornese sauce emulsion and Polcnta sticks 52

Branzino al Sale con \/cgctali di 5tagionc
Sa]t baked Europcan seabass with assorted vegetab]es (scrvcs 2 Pax) 98

Costolctta di Vitc"o alla Ml’lancsc con ]nsalatina di Rucola e Patate al ]:omo

Preaded Dutch milk fed veal Milanese, arugu]a and roasted potatoes 98

Pancetta di Maialc Croccante con RiPicno al }:orno, /ucca Arrosto e Salsa al Marsala

Crispy Pork be”g, roasted stuﬁcing with baked Pumpkin, Marsala winejus 48

Costolettc di Agnc"o con Verze 5tu1catc alla Pancetta e (Gnocchetti di Patate Viola
Slow cooked lamb rack with braised cabbage and Purplc potato gnocchi 68

]:iictto di Manzo con Salsa al Midollo e ]:unghi Porcini

(Grain fed beef tenderloin, bone marrow sauce and Porcini mushroom 58
Side Dishes

Purea di patate - Mashed Potatoes P4

Patate Arrosto - Roastec] Fotatocs 14

SPinaci Saltati - Sautéed SPinac}‘n 4

broccoli al VaPorc ~ Stea med Broccoli 14

OTT1O

F rices are 5u5/‘cctcc/ to 10% service C/'lar‘gc & Prcvalfing taxes.



Dolci

Tiramisu’ alla Maniera i QT TO
[talian coffee Tiramisw OT T O

T ortino Ticpido al Cioccolato con (Gelato alla Vaniglia

Warm chocolate cake with Haitian vanillaice cream

Crema Catalana al Caﬁ:c con (Gelato alla Vaniglia e Bailcys

Espresso coffee creme brulee with vanilla ice cream and bai]egs

T orta alle Mclc Fuy e Mandorle con (Gelato al Cioccolato Amaro
]:uji aPP]e and almond cake with dark chocolate ice cream

5cmi{:rcclclo al Mango e FCPC Rosa con Coulis di Fragola e Croccante alla Menta
Mamgo and Pink peppercorn ParFait with strawberrg coulis and mint solil

Mcringata alla Veneziana con Cuore al Pistacchio e Salsa al Cioccolato Amaro

Venetian merengue with Pistachio heart and chocolate sauce

Sclczionc di }:ormaggi Affinati con Condimenti

Selection of artisanal cheeses from the board with condiments

Sciczionc di Ge]ati e Sorbetti della Casa

[omemade selection of ice cream and sorbet

OTT1O

F rices are 5u5]cctcc/ to 10% service C/'lar‘gc & Prcvalfing taxes.

56



Menu chustazionc
Degustation Menu
$158

Carpaccio di Folipo con Melanzane alla Griglia e Cipolla diTroPca in Agrodolcc
Octopus carpaccio with gri”c& eggplant and Pick]cd red TroPea onion
e

o110

AT

Piccolo Caciucco alla | ivornese

| ivorno sty]e “«Seafood soup” in light tomato broth
e

o110

R
Tagliatc“c al Rosmarino con Kagu di Agnc”o Tartuf:ato

Rosemarg Tag]iatc“c with black truffle scented organic lamb ragout
w4

o110

AT

}:ilct’co di Mcr]uzzo Scottato con Timba"o di Spinaci e Salsa alla Pancetta Affumicata
(_od fillet with sPinach timbale and smoked pancetta and tomato sauce

Or

Pancetta di Maia]c Croccante con RiPicno al ]:orno, Zucca Arrosto e Salsa al Marsala

Crisp9 Pork }36”3, roasted stuging with baked Pumpkin, Marsala winejus
w4

o110

T

Torta alle Mclc ]:uji e Mandorle con Gelato al Cioccolato Amaro
Fl,ji aPPle and almond cake with dark chocolate ice cream

Senvizio del Tee Caffe
Cogee and tea

(Served until 2pm for lunch and 9:30pm for dinner)

OT1O

F rices are 5u5]cctcc/ to 10% service C/'lar‘gc & Prcvalfing taxes.



Gourmct Mcnu

$188

T artare di Ventresca con (Gel alla CiPo”a di Tropca e Maionese al Rafano
T una Be”y tartare with TroPea onion gel and [Jorseradish dressing

T

o110

e o
]:cgato (rasso &’ Anatra con (Crema di Carote Fondo d’Anatra e Aceto PBalsamico

Seared foie gras with carrot cream, &ucl(jus and aged balsamic vinegar
=

o110
= o
5Pagl1cttini al (Granchio con Vc"utata di ]:avc ed [ mulsione allo Zafferano

Spaghet’cini with crabmeat broad beans veloute and saffron emulsion
w4

o110
= o
}:ilcttini di Orata con | _mulsione alla Livorncsc e Dastoncini di Folcnta alla Piastra

Rogal sea bream fillet with | ivornese sauce emulsion and Po]enta sticks
w4

o110

T

Tagliata di Manzo GiaPPoncsc con Patate ]:onc!cnti e Salc al Rosmarino

Waggu beef tag]iata with fondant potatoes and rosemary salt

T

o110

= o
5cmhcreddo al Mango e FePc Rosa con Cou[is di ]:ragola e Croccante alla Menta
Mango and Pink peppercorn ParFait with 5trawberrg coulis and mint soil

Senvizio del Tee Caffe
Cogee and tea

(Served until 2pm forlunch and 9:§OPm for dinner)

OTTO

F rices are 5u5]cctcc/ to 10% service C/'lar‘gc & prcva///ng taxes.



Menu chctariano
\/egctarian Menu
$138

Burrata Fuglicsc con Pomodorini Marinati al Basilico ¢ Rucola

APulia burrata cheese with basil marinated Jtalian tomato and arugula
=

o110
e o
Crema Affumicata di Patate e Rosmarino, (Gratinata con Provolone Dolce

Smoked Potato and rosemary soup, broiled Provo]one cheese
A

o110

T

Cavatc"i al Pomodoro con Kagu di chctali e Panna al | imone

T omato cavatelli with assorted vegetable ragout, lemon scented cream
e

o110

= o
Risotto ai }:unghi Misti e Farmigiano

Assorted mushrooms Risotto with Parmesan cheese shavings
4

o110

T

T ortino TicPido al Cioccolato con (Gelato alla Vaniglia

Warm chocolate cake with [Haitian vanilla ice cream

Senviziodel Te e Caffe
Cogee and tea

(Scrvcd until 2pm forlunch and 9:30Pm for dinner)

OTT1O

F rices are 5u5]cctcc/ to 10% service C/'lar‘gc & prcva///ng taxes.



