Antipasti e ZUPPC

]:cgato (rasso d’ Anatra con Purea di Mcia e Riduzione al Balsamico e Mielc d’Acacia

Seared foie gras with aPPle puree, acacia honeg and balsamic vinegar 46

Carpaccio di Folipo con Mclanzanc alla Griglia e CiPo”a diTroPca in Agrodolcc
Octopus carpaccio with gri”ecl eggplant and Picuecl red Tropea onion 48

Astice Affumicato con Fisc“ini Verdie Salsa agli 5campi
Smoked Bos’con lobster with green peas and langoustine sauce 52

Burrata Fuglicsc con Rucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto 24 Mesi
Purrata cheese with heidoom tomato and Z‘%-month-aged Farma ham 58

SFogliatina Croccante Melanzane e Scamorza Affumicata con Crema a"’Aglio Dolce

Crispy cggplant and smoked scamorza Farcel with sweet garlic sauce 54

Carpac,cio di Manzo Giapponcsc con insalata di r:unghi, Kucola e Farmigiano

Waggu }DCC'F carPaccio, arugula) Parmosan Cl‘ICCSC and brown mus}ﬁrooms 40

|nsalatina di Rucola Pomodori Datterini e Scaglic di Farmigiano Kc%iano

Arugula leaves salad with date tomatoes and parmesan cheese shavings 26

Piccolo Caciucco alla Livornese

Livorno—stglo «Seafood soup” ina light tomato broth 28

Crema A{:Fumicata di Patate e Rosmarino, (Gratinata con Provolone Dolce

Smoked Potato and rosemary soup, broiled Provolone cheese 22

Zuppa del Giorno
Soup of the day 18

OT1O

Frices are 5u/>/'octca/ to 10% service cﬁargo & /orovaf//ng taxes.



Pasta e Risotto

Troccoli alla RaPa Rossa con Astice, Salsa al Vino Bianco e Pomodorini al Forno
Peetroot Troccoli Poston lobster, white wine sauce, baked date tomato 52

Tagliolini al Nero con (Gamberi Folverc di Pancetta e Crema di Porri Stumcati
Squic{ ink tag]io]ini with prawns, bacon Powcler and stewed lecks velouté 42

Tagliatc“e al Ragout di Manzo GiaPPonese e ]:egato Grasso
[omemade tag]iate”e with wagyu beef and foie gras ragout 48

Spaghctti ai Ricci di Mare e Pottarga di Cabras
Spaghetti with sea urchin and Sardinia grey mullet bottarga 44

Chiusoni alla Gallurese con Ragout di Salsiccia Piccante
[Jomemade 5ardinia~st}jle (hiusoni with sPicg Pork sausage ragout 42

Agnolotti al Brasato di Vitc"o con E_mulsionc alla Salvia e Marsala

Homcmade braised Dutch veal agnolotti, Marsala and sage emulsion 42

Risotto ai Funghi Porcini e Fonduta di Talcggio
Risotto with Porcini mushrooms and Taleggio cheese fondue 58

Tor’cc”i di Magro alla Noce Moscata al Burro Nocciola e Salvia
Kicotta cheese and spinach Tortc”i with brown butter and sage 56

(Glutcn Free Pasta Availablc Additiona] $1 O)

OTTO

Frices are 5u/>/'ectca/ to 10% service cﬁarg@ & /orcvaf//ng taxes.



SecondidiFPesce e di Carne

Filetto di Mcrluzzo Scottato con | imballo di SPinaci e Salsa alla Pancetta Affumicata
Cod fillet with sPinach timbale and smoked Pancetta and tomato sauce 50

Filcttio di IPPoglosso Grigliato con Caponata in agrodolcc e Salsa verde
Gri”ed [Halibut with \/egetab!e Caponata, Farsleg) (areen chili Salsa 52

]:ilettini di Orata con Emulsionc alla | ivornese con Pastoncini di Polenta alla Fiastra

Rogal sea bream fillet with Livomese sauce emulsion and Polenta sticks 52

PBranzino al Sale con chctali di Stagionc
Salt baked European seabass with assorted vegetables (scrvcs 2 P8X> 98

Costoletta di \/itc”o alla Milanese con |nsalatina di Rucola e Patate al Forno
Breacled Dutch milk fed veal Milanese, arugula and roasted potatoes 98

Pancetta di Maiale Croccante con Kipicno al Forno, Zucca Arrosta e Salsa al Marsala
Crispg Pork 56”9) roasted stuging with baked Pumpkin, Marsala winejus 48

(Coscia &’ Anatra in Passa Tcmpcratura con Pomodori al Forno e |nsalata di Patate
Duck ]eg confit with oven baked tomatoes and Potato salad 52

]:iictto di Manzo con Salsa al Midollo e Funghi Porcini

(irainfed beef tenderloin, bone marrow sauce and Porcini mushroom 58
Side Dishes

Pureadi patate - Mashed Fotatocs 14

Patate Arrosto - Roasted [otatoes 4

Spinaci Saltati-Sautéed Spinach 14

Broccoli al Vapore -Steamed Proccoli 4

OTTO

Frices are 5u/>/'ectca/ to 10% service cﬁarg@ & FI‘@VB////'L%’ taxes.



Dolci

Tiramisu’ alla Manieradi OT TO
[talian coffee Tiramisw O 7O

Tortino TicPido al Cioccolato con Gelato alla \/anig]ia

Warm chocolate cake with [Haitian vanilla ice cream

T errina di Ciocco]ato Amaro e Nocciola con Salsa alla \/aniglia

Dar‘( chocolate and hazelnut terrine with vanilla sauce

Torta alle Melc Fuji e Mandorlc con Gclato al Cioccolato Amaro
f:uji aPPlc and almond cake with dark chocolate ice cream

Semifreddo alla Cheesecake e [Frutto della Passione con Crumblc di Biscotti
C}‘:eesecakc and Passion fruit Par?ait with &igestivc biscuits crumble

Mcringata alla Veneziana con Cuore al Pistacchio e Salsa al Cioccolato Amaro

\Venetian meringue with Pistachio heart and chocolate sauce

5c|czionc di Formaggi Affinati con Condimenti

Selection of artisanal cheeses from the board with condiments

Selezione di Gelati e Sorbetti della Casa

Selection of [lomemade ice creams and sorbets

OT1O

/D rices are 5ufjectca/ to 10% service c/m(gc & /orcva///ng taxes.

%6



Menu chustazionc

Degustation Menu
$158

CarPaccio di FoliPo con Me]anzanc alla Griglia e CiPolla di TroPea in Agrodolcc
Octopus carPaccio with gri”ed eggplant and Picued red Tropea onion
o

o110

=

Ficcolo Caciucco alla | ivornese

Livomo~stgle “Seagood souP” ina ligl‘nt tomato broth
=

o110

= o
Tagliolini al Nero con (Gamberi Polvere di Pancetta e Crema di Porri Stufati

Squid ink taglio]ini with prawns, bacon Powcler and stewed leeks velouté
e o

o110

AR
Filettini di Orata con Emulsionc alla Livornese con Pastoncini di Foicnta alla Piastra

Roga] sca bream fillet with | ivornese sauce emulsion and Po]enta sticks

Or
Filctto di Manzo con Saisa al Mido”o e Funghi Porcini

(arainfed beef tenderloin, bone marrow sauce and Porcini mushroom
w4

o110

=

Semifreddo alla Cheesecake e [Frutto della Passione con C rumble di Biscotti
(_heesecake and Passion fruit ParFait with digestive biscuits crumble

Servizio del Tee Camq:c
Coﬁcec and tea

(Scrvccl until ZPm forlunch and 9:50Pm for dinner)

OT1O

/D rices are 5115/'661‘60/ to 10% service c/na(gc & /orcva///ng taxes.



Gou:*met Mcnu

$188

T artare di Ventresca con Gel alla CiPo"a di TroPca e Maionese al Rafano
T una Beng tartare with Tropea onion gel and [Jorseradish clressing

e o

OTT1O

= o
}:cgato Grasso &' Anatra con Purea di Mcla e Riduzione al Balsamico e Miclc d’Acacia

Seared foie gras with aPPle puree, acacia honey and balsamic vinegar

o110

A
Agnolotti al Brasato di \/itc"o con E_mulsionc alla Salvia e Marsala

[Jomemade braised Dutch veal agnolotti, Marsala and sage emulsion
e

o110

e o
Fiictto di Mcrluzzo Scottato con Timba"o di SPinaci e Salsa alla Pancetta Alcf:umicata

(od fillet with sPinach timbale and smoked pancetta and tomato sauce
w4

o110

=

Tag]iata di Manzo GiaPPoncsc con [atate Fondenti e Sale al Rosmarino

\/\/aggu beef tagliata with fondant potatoes and rosemary salt

e o

o110

e = o
T errina di Cioccolato Amaro e Nocciola con Salsa alla Vaniglia

Dark chocolate and hazelnut terrine with vanilla sauce

Senizio del Tee Ca#c
Coﬁcee and tea

(Served until ZPm for lunch and 9:50Pm for dinner)

OTTO

/D rices are 5115/'661‘60/ to 10% service c/na(gc & /orcva///ng taxes.



Menu \/egctariano
\/egctarian Menu
$1%8

Burrata Fuglicsc con Pomodorini Marinati al Basilico e Kuco]a

Apulia burrata cheese with basil marinated ]ta!ian tomato and arugula
=

o110
AR
Crcma Agumicata di Patate e Rosmarino, (ratinata con Frovolonc Dolcc

Smoked POtatO anc{ rosemarg SOUP, broi]ecl PFOVO!OF\@ ChC@S@
= o

o110

e =
Tortc”i di Magro alla Noce Moscata al Burro Nocciola e Salvia

Ricotta cheese and sPiﬂach Torte”i with brown butter and sage
w4

o110

=
Risotto ai ]:unghi Porcini e Fonduta di Talcggio
Risotto with Porcini mushrooms and Talcggio cheese fondue
=

o110

=

Tortino Ticpic]o al Cioccolato con (Gelato alla Vaniglia

Warm chocolate cake with [Jaitian vanilla ice cream

Senvizio del Te e Caffe
Cogee and tea

(Served until ZPm for lunch and 9:50Pm for dinner)

OT1O

/D rices are 5115/'661‘60/ to 10% service c/na(gc & /orcva///ng taxes.



