Antipasti e ZUPPC

]:cgato (rasso d’Anatra con Pesto alle Nocie Pera al \/ino Rosso
Seared foie gras with walnut pesto and red wine Poacl‘ned pear

T artare di Capcsantc con Pere al Pomodoro e (Gel di | imone
[Hokkaido sca”op tartare with lemon gel and tomato Pearls

Tortino a“’Asticc con Porri Stufati, Pancetta Croccante e Salsa agli 5campi

Poston lobster tart with leeks, crispg bacon and langoustine sauce

Burrata Fuglicsc con Rucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto 24 Mesi
Purrata cheese, riPe ltaliars tomato, and 24 months aged FParma ham

Cofanetto al CaPrino ed F rbette Miste con Mclanzanc e [Fonduta di Fcpcronc
T:res}‘: herbs goat cheese and eggplant Parccl with bell Pcppcr?onduc

Carpac,cio di Manzo Giapponcsc Rucolctta e Condimcnto alla bagna Cauda

Waggu bCC‘F carPaccio, arugula, Parmcsan Cl‘ICCSC bagna cauda CerSSiﬂg

Misticanza di |nsalata con chctali Grig]iati e 5caglic di Farmigiano
Assorted leaves salad with gri”ed vegetables and parmesan shavings

Piccolo Caciucco alla | _ivornese

| ivorno stgle “«Seafood soup” in Iight tomato broth

Cremadi ]:unghi Portobello con | mulsione al Farmigiano e Salvia

FPortobello mushroom soup with sage and parmesan cheese emulsion

ZUPPa del Giiorno
Soup of the day
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Frices are 5u/>/'ectec/ to 10% service c/zargc & Preva/'/fng taxes.
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Pasta e Risotto

Troccoli alla Rapa Rossa con Astice, Salsa al Vino Bianco e Pomodorini al Forno
Peetroot Troccoli Poston lobster white wine sauce baked date tomato

Fettuccine Crcmosc alle Couc, ]:unglwi Cremini e Pancetta Stumcata

Homemade fettuccine with musse]s, brown mushroom and Pancetta

SPaghettini Freddi con Gamberi, Acqua di Cctrioli e Polvere di Pomodoro
Colc[ spaghettini with prawn cucumber water and tomato Powder

Spaghctti ai Ricci di Mare e Pottarga di Cabras
Spaghetti with sea urchin and Sardinia grey mullet bottarga

Cavatelli alla Salsiccia Ficcante e Broccoli

[Jomemade Cavate”i with sPicy Pork sausage and broccoli

Agno]otti al Brasato di Vitc"o con E_mulsionc alla Salvia e Tartmco
Homemadc braised Dutch veal agnolotti with truffle & sage emulsion

KRisotto agli SPinaci con [Fonduta di Gorgonzola, Nocie Balsamico

(_arnaroli risotto with sPinach, Gorgonzola fondue, walnut and Palsamic

Tortc”i alla /ucca e Ricotta al Forno conStorico Kibc"c al burro e Salvia
Tortc”i with Pumpkin, baked ricotta checsc, agcd mountain hut cheese

(Gluten Free Pasta Available Additional $10)
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Frices are 5u/>/'ectec/ to 10% service c/zargc & Preva/'/fng taxes.
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SecondidiFPesce e di Carne

Tagliata di Meduzzo in Crosta di Olivc con SPinaci e Salsa a"’Aglio Dolce
Atlantic (_od Tagliata with black olive crust and sweet garlic sauce

Filctto di IPPoglosso alla Griglia con Zucchine SPcziatc e 53153 al Vino
Gri”ed halibut fillet with sautéed sPicecl green zucchini white wine sauce

Bocconcini di Piovra al Vino Bianco con |nsalata di Boriotti e CiPo"a di TroPca

W}‘n’te wine octoPus morsels with red onion and borlotti bean salad

Tagliata di Kicciola Scottata con Crema di Ceci e Melanzane 5ott’O|io
SCarcd King}cish Tagliata, chickpea and homemade Picued cggplant

Ossobuco di Vitc"o con Kisotto allo Zaiq:crano
Dutch milk fed veal ossobuco served with Milancse stg]e saffron risotto

Maialino da | _atte Croccantc con Cavoﬁ:iori al Burro e Riduzione al Porto

Crispﬂ “suck]ing Pig” with butter cauliflower, Pork and port wine reduction

(Flease allow 50 minutes Preparation time)

Coscietta d’Anatra C otta in Passa TcmPcratura con ]nsalata di Patate e ]:ondo di

Cottura

Duck ]cg comfit with potato salad and duckjus

Filctto di Manzo con Salsa al Mido"o e Funghi Porcini

Grain fed beef tenderloin, bone marrow sauce and Porcini mushroom

Side Dishes

Purea di patate - Mashed Fotatocs
Patate Arrosto - Roasted [otatoes
Spinaci Saltati -Sautéed Spinach
Broccoli al Vapore - Steamed Broccoli
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/D rices are 5ué/éctec/ to 1O% service c/mfg@ & Preva/'//}vg taxes.
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Dolci

Tiramisw? alla Manieradi QT TO
[talian coffee Tiramisw O 7O

Tortino Ticpido al Ciocco]ato con Gelato alla Vanig]ia

Warm chocolate cake with [Haitian vanilla ice cream

Pannacotta alla Menta con Croccantino al Cacaoe Scaglie di Cioccolato Amaro

Mint pannacotta with cocoa soil and shaved dark chocolate

(Crostatina al Ciocco[ato Amaro con Fralina di Noci Pecan e Sa]sa alla Vaniglia

C}ﬁocolatc tart with pecan nut Pralinc and vanilla sauce

Scmi{:rcddo alla Noccio]a con Salsa al Caramc”o Salato e Gcl alla ]:rago[a

Hazelnut semifreddo with salted caramel sauce, strawberr9 gcl

Mcringata alla Veneziana con Cuore al Pistacchio e Salsa al Cioccolato Amaro

\Venetian merengue with Pistachio heart and chocolate sauce

Selezione di Formaggi AFfinati con Condimenti

Selection of artisanal cheeses from the board with condiments

Selezione di Gelati e Sorbetti della Casa

[omemade selection of ice cream and sorbet
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/D rices are sub/'cctca/ to 10% service c/wrgc & Prcva//mg taxes.
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